
VINOS
TINTOS
LA MALDITA (UVA GARNACHA)  
UN TINTO ÁGIL Y QUE SE BEBE CON SUMA FACILIDAD. 
PROCEDE DE VIÑEDOS VIEJOS DE LAS ZONAS DE TUDELILLA 
Y RIOJA CENTRAL.
LOS FRAILES (D.O. VALENCIA. MONASTRELL)
ECOLÓGICO. VINO JOVEN, FRESCO, LIGERO Y AFRUTADO. 
912 DE ALTITUD (D.O. RIBERA DEL DUERO. TEMPRANILLO)
VINO DE AUTOR, FRUTAL Y SUAVE PERO CON CARÁCTER.   
MATSU EL RECIO (D.O. TORO. TINTA DE TORO) 
VINO DE TORO EXTRAÍDO DE VIÑEDOS CON 90 AÑOS 
DE ANTIGÜEDAD. 
SEXTO ELEMENTO (VENTA DEL MORO. BOBAL)
SIN DUDA: UN "BOBALAZO" INTENSO,  POTENTE  Y 
CON CUERPO. 
912 ALTITUD AL CUADRADO 
(D.O. RIBERA DEL DUERO. TEMPRANILLO) 
VINO DE AUTOR DEL ENÓLOGO. VIÑEDOS DE TINA FINA CON 
MÁS DE 100 AÑOS DE ANTIGÜEDAD. TANINOS ELEGANTES. 
Y MADUROS.

BLANCOS
PERAMOR (D. O. RUEDA. VERDEJO)
UN VERDEJO CON CARÁCTER MEDITERRANEO.
CIENTO VOLANDO (D.O. VALENCIA. VERDEJO, SAUVIGNON)
EQUILIBRIO ENTRE FRESCURA Y FRUTA.
PIONERO (D.O. RIAS BAIXAS. ALBARIÑO)
ACIDEZ ATLÁNTICA  Y FRUTOS TROPICALES.
BLANC DE TRILOGÍA CRIANZA
(D.O. VALENCIA. SAUVIGNON, VERDIL, MUSCAT. ECOLÓGICO) 
LA CRIANZA DEL SAUVIGNON LO HACE UNO DE LOS MEJORES 
BLANCOS DE VALENCIA.
NODUS (UTIEL-REQUENA.  CHARDONNAY)
UN CHARDONNAY CON CRIANZA SOBRE LIAS “MAGNIFICO". 
VIONTA (MONTERREI. GODELLO)
CRIANZA SOBRE LIAS 5 MESES. UNTUOSO Y CARNOSO.
AMADOR MEDRANO TEMPRANILLO BLANCO
(D.O. RIOJA. TEMPRANILLO) 
UN VINO DE AUTOR CON ESTRUCTURA Y COMPLEJIDAD. 
CRIANZA EN ROBLE  FRANCÉS.

ROSADOS
PASIÓN DE BOBAL (D.O. UTIEL-REQUENA. BOBAL)
FRUTA,  FRESCURA Y SUAVIDAD.
MERNAT DE NOC (IGP CASTILLA. SYRAH)
 FRUTA,  INTENSO Y FRAGANTE.

ESPUMOSOS
CARLOTA SURIA (RESERVA. ECOLÓGICO BRUT NATURE)
ENVEJECIDO EN BOTELLA CON SUS LÍAS DURANTE 18 MESES
LAIETÁ (CAVA BRUT NATURE. GRAN RESERVA, ECOLÓGICO)
CHARDONNAY,  PINOT NOIR Y PANSA BLANCA. MÁS DE 
40 MESES DE CRIANZA.
MIRGIN (BRUT NATURE GRAN RESERVA)
LA EXPRESIÓN DEL FRESCOR COMO UNA NUEVA FORMA 
DE ENTENDER EL CAVA.
RIGOL
NUESTRO MEJOR CAVA PARA COPAS. FRESCO, JOVEN Y 
AFRUTADO.
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COCKTAILS
BY JUANILLO FALCO
VERGARA  
VODKA INFUSIONADO CON LAVANDA, ESPUMA DE CAVA, 
LIMONADA MADRE Y FRAMBUESA. 
FRIDA
TEQUILA JOSE CUERVO INFUSIONADO CON PIMIENTO, 
POMELO, LIMÓN Y APEROL. 
ALLENDE
RON BRUGAL BLANCO, CREMA DE CASIS, LIMÓN Y 
GINGER BEER.
GLORIA ESTEFAN
VODKA, ESPUMA DE CAVA, FRUTA DE LA PASIÓN, VAINILLA 
Y LIMÓN.
EVITA
GIN LARIOS 12 INFUSIONADO CON MATE, ZUMO DE LIMÓN 
Y GINGER BEER.
CHAVELA
RON BRUGAL BLANCO, TRIPLE SEC, CANELA, PIÑA, FRUTA 
DE LA PASIÓN Y SIROPE DE ALMENDRAS.
SALMA
MEZCAL 400 CONEJOS, TEQUILA JOSE CUERVO, SIROPE DE 
ÁGAVE, NARANJA Y LIMÓN. 

CLASSICS
MICHELADA
CERVEZA SOL, ZUMO DE TOMATE, ZUMO 
DE LIMA Y SALSA LEGENDARIA.
CHELADA
CERVEZA SOL, LIMÓN Y SAL. 
MIMOSA
CAVA, ZUMO DE NARANJA Y TRIPLE SEC.
PISCO SOUR
PISCO, LIMONADA MADRE Y CLARA DE HUEVO. 
MARGARITA
TEQUILA JOSE CUERVO, TRIPLE SEC Y ZUMO DE LIMA. 
ESPRESSO MARTINI
CAFÉ, VODKA, LICOR BORGHETTI. 
MOSCOW MULE
VODKA, LIMA Y GINGER BEER.
BLOODY MARY
VODKA, MEZCAL, ZUMO DE TOMATE Y SALSA LEGENDARIA. 
PALOMA
TEQUILA 1800, ZUMO DE POMELO, ZUMO DE LIMÓN, SODA 
SQUIRT Y SIROPE DE ÁGAVE.
NEGRONI
VERMOUTH QUINTINYE, GINEBRA ROKU Y CAMPARI.

SIN ALCOHOL
CELIA CRUZ
FRUTA DE LA PASIÓN, VAINILLA Y LIMONADA MADRE.
PELUSO
FRAMBUESA, MENTA, AZÚCAR Y LIMÓN. 
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